BALIN HASADI VE MUHAFAZASI

BAL : Bitkilerin gigeklerinde bulunan nektarin ve bitki tizerinde yasayan bazi
boceklerin salgiladigi tatli maddelerin arilar tarafindan toplanarak bilesimlerinin degistirilip
petek gozlerine depolayarak olgunlastirilan tath bir tirtindiir.

Bal hasadi bolgede nektar akiminin azalmaya basladig: giinlerde yapilmalidir.
Koloninin kiglik ihtiyacindan fazla olan bal alinmalidar.

Kolonin kiglik ihtiyaci olarak, her arili ¢cer¢eve i¢in bir balli ¢ita birakilmalidir.(ort. 16
kg.)

Olgunlasan ballar sabah saatlerinde hasat edilerek 6gle saatlerinde 1s1 30 C derece
civarinda olunca kapali alanlarda siizme yapilmalidir.

Nakillerden 6nce muhakkak sagim yapilmalidir.

Eski ve siyahlagmis ¢erceveler kovandan alinarak yerlerine yenisi konmalidir.

Ertesi yil kullanilacak temiz kabarmis petekler ayrilir ve muhafaza edilir. Peteklerin
muhafazasi i¢in kesinlikle naftalin kullanilmamalidir.

Hasat edilen bal temiz ve saglikli kaplarda saklanmalidir. Bala su ve yabanci madde
karismamasina dikkat edilmelidir.

Bal hasadinda ve siizme odasinda kullanilan malzemelerin paslanmaz ve 304 kalite
krom ¢elik malzemeler olmalidir.

Balin depolandig1 odalar giines gérmeyen yerler olmali koku rutubet almamalidir.
Ballarinizin bulundugu kaplarin {izerinde barkodunuz ve balin cinsi iiretim yeri,
iiretim y1l1 ve bitki ortiisii hakkinda bilgiler konulmali



